Муниципальный контракт № 0136300000722000107
на оказание услуг по организации питания

Идентификационный код закупки: 223691101666269490100100070015629244.

п. Озерки  






       «10» августа 2022 г.
Общество с ограниченной ответственностью «Аутсорсинг», именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице Директора Попкова Артема Владимировича, действующего на основании Устава, с одной стороны, и Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение средняя общеобразовательная школа пос. Озерки, именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице Директора Сорокина Сергея Павловича, действующего на основании Устава, с другой стороны, совместно далее именуемые «Стороны», на основании Федерального закона от 05.04.2013 года
№ 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» (далее - Федеральный закон № 44-ФЗ) по результатам электронного аукциона
 (протокол № ИЭА1  от 29.07.2022г.) заключили настоящий муниципальный контракт (далее – Контракт) о нижеследующем:

1. Предмет Контракта

1.1. Исполнитель обязуется оказать услуги по организации питания обучающихся в МБОУ СОШ пос. Озерки (далее - оказание услуг по организации питания), по адресу: 171278, Тверская область, Конаковский район, п. Озерки, ул. Школьная, д. 1, а Заказчик обязуется принять и оплатить оказанные услуги по организации питания в соответствии с условиями Контракта.
1.2. Порядок и сроки оплаты оказанных услуг по организации питания определяются разделом 2 настоящего Контракта.

1.3. Оказание услуг по организации питания должно соответствовать требованиям: СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», СП 1.1.1058-01. 1.1. Общие вопросы. «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением Санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий», методических рекомендаций МР 2.4.0179-20 «Организация питания обучающихся общеобразовательных организаций» и МР 2.4.0180-20 «Родительский контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях», методических рекомендаций Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека: № 0100/8604-07-34 от 24.08.2007 «Рекомендуемые среднесуточные наборы продуктов для питания детей 7-11 и 11-18 лет», № 0100/8605-07-34 от 24.08.2007 «Примерные меню горячих школьных завтраков и обедов для организации питания детей 7-11 и 11-18 лет в государственных образовательных учреждениях» и № 0100/8606-07-34 от 24.08.2007 «Рекомендуемый ассортимент пищевых продуктов для реализации в школьных буфетах».
1.4. Оказание услуг по организации питания должно осуществляться Исполнителем в соответствии условиями настоящего Контракта, требованиями Технического задания (Приложение № 1 к Контракту) и Спецификации (Приложение № 2 к Контракту).
2. Цена Контракта и порядок расчетов
2.1. Стоимость услуг по организации питания, указанных в п. 1.1. настоящего Контракта составляет 444 078 (Четыреста сорок четыре тысячи семьдесят восемь) руб. 39 коп., НДС не облагается.
2.2. Цена Контракта включает в себя стоимость оказания услуг по организации питания, все расходы и затраты, связанные с оказанием данных услуг, доставку продуктов питания, транспортные расходы, страховку, уплату налогов, таможенных пошлин, сборов и иных обязательных платежей.

2.3. Цена Контракта является твердой и определяется на весь срок его исполнения за исключением случаев, предусмотренных настоящим Контрактом и действующим законодательством.

2.3.1. Изменение существенных условий Контракта при его исполнении не допускается, за исключением случаев, предусмотренных ч. 1 ст. 95 Федерального закона № 44-ФЗ.
2.3.2. Изменение существенных условий Контракта при его исполнении допускается в случаях, предусмотренных пунктом 5 статьи 78.1 Бюджетного кодекса Российской Федерации, в случае уменьшения в соответствии с Бюджетным кодексом Российской Федерации получателю бюджетных средств, предоставляющему субсидии, ранее доведенных в установленном порядке лимитов бюджетных обязательств на предоставление субсидии. При этом Заказчик в ходе исполнения контракта обеспечивает согласование новых условий Контракта, в том числе цены и (или) сроков исполнения Контракта и (или) объема услуг по организации питания, предусмотренного Контрактом.
2.4. Оплата по настоящему Контракту производится Заказчиком ежемесячно по безналичному расчету путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя в течение 10 рабочих дней после подписания Сторонами акта оказанных услуг (без замечаний) в составе структурированного документа о приемке в единой информационной системе в сфере закупок (далее - ЕИС) на основании выставленных счетов за исключением услуг оказанных в декабре финансового года. 
2.5. Датой оплаты считается дата списания денежных средств со счета Заказчика на счет Исполнителя.

2.6. Оплата за оказание услуги по организации питания обучающихся осуществляется по цене единицы оказания услуги (стоимость организации питания одного обучающегося в день) исходя из объема фактически оказанной услуги (количество обучающихся определенной категории, для которых организовано питание), который будет осуществлен в ходе исполнения Контракта, но в размере, не превышающем цены Контракта.

Цена единицы оказываемых услуг и объем услуг по организации питания установлены в Спецификации (Приложение № 2 к Контракту), являющейся неотъемлемой частью Контракта.

2.7. Источник финансирования: Средства бюджета Конаковского района, областного бюджета Тверской области, федерального бюджета, внебюджетные средства.
2.8. В случае изменения расчетного счета Исполнитель обязан в течение 1 (одного) рабочего дня в письменной форме сообщить об этом Заказчику с указанием новых реквизитов расчетного счета. В противном случае все риски, связанные с перечислением Заказчиком денежных средств на указанный в настоящем Контракте счет Исполнителя, несет непосредственно сам Исполнитель.

2.9. В случае если Исполнителем по настоящему Контракту выступает юридическое или физическое лицо, в том числе зарегистрированное в качестве индивидуального предпринимателя, сумма, подлежащая уплате Исполнителю уменьшается на размер налогов, сборов и иных обязательных платежей в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации, связанных с оплатой Контракта, если в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах такие налоги, сборы и иные обязательные платежи подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации Заказчиком.

2.10. Заказчик вправе удержать сумму неисполненных Исполнителем требований об уплате неустоек (штрафов, пеней), предъявленных Заказчиком из суммы, подлежащей оплате Исполнителю за фактически оказанные и принятые услуги Заказчиком.

3. Порядок оказания, сдачи и приемки услуг

3.1. Для осуществления электронного документооборота в единой информационной системе в сфере закупок (далее - ЕИС) при формировании и подписании документа об оказании услуг в процессе исполнения Контракта стороны согласовали возможность:

- оформления и обмена документами об оказании услуг в форме электронных документов, подписанных электронной подписью в ЕИС;

- представление в качестве первичных учетных документов, подтверждающих оказание услуг, документа о приемке оказанных услуг в рамках исполнения Контракта, сформированного в ЕИС в электронной форме и подписанного электронными подписями по правилам Федерального закона от 06.04.2011 № 63-ФЗ «Об электронной подписи», который признается электронным документом, равнозначным документу на бумажном носителе, подписанному собственноручными подписями уполномоченных представителей Сторон.

3.1.1. Структурированный документ о приемке считается подписанным с момента подписания его Заказчиком и Исполнителем усиленной электронной подписью лиц, имеющих право действовать от имени Заказчика и Исполнителя, в ЕИС. В порядке, предусмотренном настоящим пунктом Контракта, Заказчиком может быть сформирован в электронной форме в ЕИС мотивированный отказ от приемки и подписания усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени Заказчика.

3.2. Общий срок оказания услуг по организации питания: с 01.09.2022 по 31.12.2022г.
3.2.1. Оказание услуг осуществляется по заявкам Заказчика (ко времени в соответствии с Техническим заданием - Приложение № 1 к Контракту) в соответствии с примерным 10-и дневным меню. В заявке указывается количество обучающихся с разбивкой по категориям (ТЖС, ГПД, ОВЗ), адрес, конкретная дата и время оказания услуг. Заявка подается посредством почтовой, факсимильной связи или электронным письмом (электронной почте), либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающие фиксирование такого уведомления и получения Заказчиком подтверждения о его вручении Исполнителю, либо передается нарочным способом не позднее, чем за 1 (один) рабочий день до планируемой даты оказания услуг, указанных в заявке. В случае невозможности оказания услуг по организации питания в указанные сроки Исполнитель обязан незамедлительно, не позднее 24 часов, известить об этом Заказчика. Повторное нарушение сроков оказания услуг (два раза и более) в соответствии с заявкой признается существенным нарушением условий настоящего Контракта.

3.2.2. Для организации питания обучающихся Исполнителю предоставляется в безвозмездное пользование производственные помещения пищеблока Заказчика, именуемые в дальнейшем «пищеблок», а также технологическое, иное оборудование, инвентарь (ч. 3 ст. 17.1 Федерального закона от 26 июля 2006 года № 135-ФЗ «О защите конкуренции». При этом Исполнитель обязан ежемесячно компенсировать затраты Заказчика за потребленные энергоресурсы (электрической энергии, тепловой энергии, услуг по водоснабжению и водоотведению и иных ресурсов, необходимых для оказания услуг) в переданном Заказчиком пищеблоке на основании выставленных счетов в порядке, предусмотренном действующим законодательством.

3.2.3. Исполнитель обеспечивает оснащение пищеблока необходимым технологическим оборудованием и инвентарем не ниже минимального набора для обеспечения технологического процесса приготовления и раздачи пищи в соответствии с СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» (далее - СанПиН 2.3/2.4.3590-20), МР.2.4.0179-20 и иными действующими на момент оказания услуг санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами, а также техническими регламентами с учетом предоставленного оборудования Заказчиком. 

3.3. График оказания услуг: пять дней в неделю, за исключением выходных, праздничных и каникулярных дней. Порядок оказания услуг определен Техническим заданием (Приложение №1 к Контракту).

3.4. Приемка услуги по организации питания по количеству, качеству и ассортименту производится в соответствии с Федеральным законом от 30.03.1999 года
№ 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» и Федеральным законом от 02.01.2000 года № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», установленными санитарными правилами и другими обязательными требованиями.
3.5. В случае несоответствия результата оказания услуг по организации питания условиям настоящего Контракта, требованиям п. 1.3 Контракта и Технического задания (Приложение №1 к Контракту), Заказчик в течение 7 (семи) рабочих дней со дня получения структурированного документа о приемке в ЕИС направляет Исполнителю мотивированные возражение (претензию) на представленный результат услуг (этап оказания услуги).

3.6. Если Исполнитель соглашается с названными Заказчиком несоответствиями в оказываемых услугах по организации питания или их частью, то на основании замечаний (претензии) Заказчика Стороны в течение 2 (двух) рабочих дней составляют двусторонний Протокол (Акт) о доработках, содержащий перечень услуг по организации питания, и определяют срок их оказания. Исполнитель на основании согласованного с Заказчиком Протокола (Акта) о доработках, в сроки установленные Заказчиком устраняет недостатки и предоставляет доработанный результат услуг по организации питания на утверждение Заказчику. В случае, если Исполнитель не предоставил мотивированный отказ от составления двустороннего Протокола (Акта) о доработках в установленные сроки (2 рабочих дня) Заказчик делает об этом отметку в акте и направляет его Исполнителю.
3.7. В случае не достижения соглашения по приемке результата услуг по организации питания Стороны приступают к разрешению возникшей ситуации в порядке, предусмотренном в разделах 5 и 8 настоящего Контракта.

3.8. Для проверки предоставленных Исполнителем результатов услуг, предусмотренных Контрактом, в части их соответствия условиям Контракта, Заказчик проводит экспертизу с привлечением экспертов, экспертных организаций. Экспертиза результатов, предусмотренных контрактом, может проводиться Заказчиком своими силами, или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации в порядке, предусмотренном ст. 94 Федерального закона № 44-ФЗ и действующим законодательством.
4. Права и обязанности Сторон

4.1. Исполнитель имеет право:

4.1.1. Требовать надлежащего исполнения Заказчиком условий настоящего Контракта.
4.1.2. При оказании услуг по организации питания дополнительно запрашивать у Заказчика необходимую информацию.
4.1.3. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения соисполнителем обязательств, предусмотренных договором, заключенным с Исполнителем, осуществлять замену соисполнителя, с которым ранее был заключен договор, на другого соисполнителя.

4.2. Исполнитель обязуется:

4.2.1. Соблюдать условия настоящего Контракта.

4.2.2. Организовать закупку и приемку продуктов питания с целью оказания услуг от поставщиков на своем складе.

4.2.3. Организовать хранение продуктов питания в соответствии с действующими нормами и правилами хранения групп продуктов. Строго контролировать соответствие качества закупаемых продуктов питания стандартам и требованиям, указанным в Техническом задании (Приложение № 1 к Контракту). Одновременно с закупкой продуктов получать от поставщиков надлежащим образом оформленные сопроводительные документы, подтверждающие качество и безопасность товара: сертификаты и/или декларации о соответствии; удостоверения качества, в которых должны быть отражены номера и даты выдачи удостоверения, наименования и адреса изготовителя продукции, наименования продукции; показатели качества (сорт, категория, жирность), дата изготовления (дата фасовки), температурные условия хранения для скоропортящейся продукции, срок годности, ветеринарные свидетельства на продукты животноводства и рыбопродукты.
4.2.4. Обеспечить плановые медицинские обследования и обучение своего персонала санитарному минимуму. Лиц без медицинских книжек, свидетельств об обучении санитарному минимуму, с истекшими сроками медицинских обследований до работы не допускать.
4.2.5. Обеспечить хранение готовых блюд (кулинарных изделий) на территории Заказчика для снятия проб бракеражной комиссией.

4.2.6. Качественно и в установленные сроки оказывать услуги по организации питания в объеме и сроках, предусмотренных настоящим Контрактом с соблюдением техники безопасности, противопожарными, санитарно-гигиеническими нормами и правилами, электробезопасности.

4.2.7. Предоставлять Заказчику результат услуг по организации питания свободным от прав третьих лиц.

4.2.8. В возможно минимальный срок и за собственный счет устранять недостатки в соответствии с п.п. 3.5. - 3.6. Контракта.

4.2.9. Предоставлять Заказчику информацию, связанную с оказанием оговоренных в Контракте услуг по организации питания.

4.2.10. Обеспечивать внедрение новых технологий приготовления готовых рационов питания и форм обслуживания в общеобразовательном учреждении, выполнение условий правильного хранения продукции, предоставление информации о закупаемой продукции.

4.2.11. Гарантировать качество приготовленной пищи соответствующее действующим требованиям и нормам питания, техническому заданию (Приложение № 1 к Контракту).

4.2.13. Производить производственный и лабораторный контроль за соблюдением санитарных правил на основании разработанной Исполнителем программы производственного контроля в соответствии с требованиями, установленными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 30 июля 2002 г. N 26. Копию согласованной программы производственного контроля предоставить Заказчику в течение 5 календарных дней с даты заключения контракта.

4.2.14. В целях исполнения требований п. 3.1.1. Контракта в течение одного рабочего дня с даты заключения Контракта заключить договор о передаче имущества в безвозмездное пользование.

4.2.15. Обеспечивать содержание и уборку пищеблока, производственных и подсобных помещений, оборудования и инвентаря в соответствии с требованиями пункта 1.3. Контракта, а также соблюдение санитарных требований и правил личной гигиены работников.

4.2.16. Нести ответственность и решать вопросы по организации питания в соответствии с требованиями службы Роспотребнадзора, техники безопасности и требованиями пожарной безопасности.
4.2.17. Привлечь к исполнению Контракта соисполнителей из числа субъектов малого предпринимательства, социально ориентированных некоммерческих организаций (далее - соисполнители) в объеме 50 процентов от цены Контракта.

4.2.18. В срок не более 5 рабочих дней со дня заключения Контракта с соисполнителем представить Заказчику:

а) декларацию о принадлежности соисполнителя к субъектам малого предпринимательства, социально ориентированной некоммерческой организации, составленную в простой письменной форме, подписанную руководителем (иным уполномоченным лицом) субъекта малого предпринимательства, социально ориентированной некоммерческой организации и заверенную печатью (при наличии печати);

б) копию договора (договоров), заключенного с соисполнителем, заверенную Исполнителем.

4.2.19. В случае замены соисполнителя на этапе исполнения Контракта на другого соисполнителя представлять Заказчику документы, указанные в пункте 4.2.18. настоящего Контракта, в течение 5 дней со дня заключения договора с новым соисполнителем.

4.2.20. В течение 10 рабочих дней со дня оплаты Исполнителем выполненных обязательств по договору соисполнителем представлять Заказчику следующие документы:

а) копии документов о приемке оказанной услуги по организации питания, которые являются предметом договора, заключенного между Исполнителем и привлеченным им соисполнителем;

б) копии платежных поручений, подтверждающих перечисление денежных средств Исполнителем соисполнителю, - в случае если договором, заключенным между Исполнителем и привлеченным им соисполнителем, предусмотрена оплата выполненных обязательств до срока оплаты оказанных услуг по организации питания, предусмотренного Контрактом, заключенным с Заказчиком (в ином случае указанный документ представляется Заказчику дополнительно в течение 5 дней со дня оплаты Исполнителем обязательств, выполненных соисполнителем.

4.2.21. Оплачивать соисполнителем оказанные услуги, отдельные этапы исполнения договора, заключенного с таким соисполнителем, в течение 15 рабочих дней с даты подписания исполнителем документа о приемке оказанной услуги (выполненной работы), отдельных этапов исполнения договора.

4.2.22. Нести гражданско-правовую ответственность перед Заказчиком за неисполнение или ненадлежащее исполнение условия о привлечении к исполнению Контрактов соисполнителей в размере, установленном п. 5.6. Контракта, в том числе:

а) за представление документов, указанных в пунктах 4.2.18. - 4.2.20. настоящего Контракта, содержащих недостоверные сведения, либо их непредставление или представление таких документов с нарушением установленных сроков;

б) за не привлечение соисполнителей в объеме, установленном в Контракте.

4.2.23. Требования п.п. 4.2.17. - 4.2.22. и п. 5.6. Контракта не применяются к Исполнителю в случае, если он, является субъектом малого предпринимательства или социально ориентированной некоммерческой организацией.

4.3. Заказчик имеет право:
4.3.1. Осуществлять контроль организации и обеспечения услуг по организации питания без вмешательства в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя.
4.3.2. В процессе оказания услуг по организации питания знакомиться с ходом их выполнения Исполнителем и требовать надлежащего исполнения Исполнителем принятых на себя обязательств.
4.3.3. Вносить предложения, направленные на улучшение результата оказываемых услуг по организации питания Исполнителем.
4.3.4. Требовать возмещения ущерба, понесенного по вине Исполнителя. 

4.3.5. Требовать надлежащего выполнения Исполнителем условий настоящего Контракта и предъявлять обоснованные мотивированные замечания (претензии) к оказываемым услугам по организации питания.
4.4. Заказчик обязуется:

4.4.1. Обеспечивать систематический контроль за оказанием услуг по организации питания учащихся в школе, своевременно и в полном объеме производить оплату оказанных услуг по организации питания, предоставленных в соответствии с условиями Контракта.

4.4.2. Своевременно предоставлять Исполнителю информацию, необходимую для осуществления обязательств по Контракту.
4.4.3. Соблюдать условия настоящего Контракта.
4.4.4. Принимать результаты оказываемых услуг по организации питания в соответствии с условиями настоящего Контракта.
4.4.5. По запросу Исполнителю предоставлять дополнительную информацию, необходимую для исполнения Контракта.
5. Ответственность сторон
5.1. За неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательств Стороны несут ответственность в соответствии со ст. 34 Федерального закона № 44-ФЗ и Постановлением Правительства Российской Федерации от 30 августа 2017 г. № 1042 «Об утверждении Правил определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательств, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем), о внесении изменений в постановление Правительства Российской Федерации от 15 мая 2017 г. № 570 и признании утратившим силу постановления Правительства Российской Федерации от 25 ноября 2013 г.
№ 1063» (далее - Постановление правительства РФ № 1042).

5.2. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, Заказчик направляет Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).

5.3. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства, и устанавливается в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от цены Контракта (отдельного этапа исполнения контракта), уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Контрактом (соответствующим отдельным этапом исполнения контракта) и фактически исполненных Исполнителем.

5.4. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, Исполнитель выплачивает Заказчику штраф в размере 44 407,84 руб.**
----------------------

**Размер штрафа устанавливается в виде суммы, определяемой исходя из цены контракта на момент заключения контракта в соответствии с постановлением Правительства Российской Федерации от 30.08.2017 № 1042, за исключением случаев, если законодательством Российской Федерации установлен иной порядок начисления штрафов:

а) 10 процентов цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) не превышает 3 млн. рублей;

б) 5 процентов цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);

в) 1 процент цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно);

г) 0,5 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 100 млн. рублей до 500 млн. рублей (включительно);

д) 0,4 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 500 млн. рублей до 1 млрд. рублей (включительно);

е) 0,3 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 1 млрд. рублей до 2 млрд. рублей (включительно);

ж) 0,25 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 2 млрд. рублей до 5 млрд. рублей (включительно);

з) 0,2 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 5 млрд. рублей до 10 млрд. рублей (включительно);

и) 0,1 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) превышает 10 млрд. рублей.

5.5. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем, обязательств, предусмотренных Контрактом, предложившим наиболее высокую цену за право заключения Контракта, за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства) (при наличии таких обстоятельств после проведения закупки) Исполнитель выплачивает Заказчику штраф в размере ___-______ руб.***
(данный пункт не заполняется (ставится прочерк) при отсутствии таких обстоятельств после проведения закупки))
------------------------

*** Размер штрафа устанавливается в виде суммы, определяемой в соответствии с постановлением Правительства Российской Федерации от 30.08.2017 № 1042, за исключением случаев, если законодательством Российской Федерации установлен иной порядок начисления штрафов:

а) в случае, если цена контракта не превышает начальную (максимальную) цену Контракта:

10 процентов начальной (максимальной) цены контракта, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей;

5 процентов начальной (максимальной) цены контракта, если цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);

1 процент начальной (максимальной) цены контракта, если цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно);

б) в случае, если цена контракта превышает начальную (максимальную) цену контракта:

10 процентов цены контракта, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей;

5 процентов цены контракта, если цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);

1 процент цены контракта, если цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно).
5.6. За неисполнение условия о привлечении к исполнению Контракта субподрядчиков, соисполнителей из числа субъектов малого предпринимательства, социально ориентированных некоммерческих организаций Исполнитель выплачивает Заказчику штраф в размере 5 процентов объема такого привлечения, установленного Контрактом.

5.7. Общая сумма начисленных штрафов за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.

5.8. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, Заказчик вправе удержать денежные средства в размере начисленной Исполнителю неустойки (штрафа, пени) за счет обеспечения исполнения Контракта.

Исполнение обязательства Исполнителя по Контракту по перечислению неустойки (штрафа, пени) возложено на Заказчика.

5.9. В случае если неисполнение или ненадлежащее исполнение Контракта Исполнителем повлекло его досрочное прекращение и Заказчик заключил взамен его аналогичный Контракт, Заказчик вправе потребовать от Исполнителя возмещения убытков в виде разницы между ценой, установленной в прекращенном Контракте, и ценой на сопоставимые товары, работы или услуги по условиям Контракта, заключенного взамен прекращенного Контракта.

5.10. Заказчик вправе требовать взыскания убытков в полной сумме сверх неустойки.

5.11. Возмещение убытков в случае неисполнения обязательства по Контракту и уплата неустойки за его неисполнение не освобождают Исполнителя от исполнения обязательства.

5.12. Если вследствие просрочки исполнение Исполнителя утратило интерес для Заказчика, Заказчик вправе отказаться от принятия исполнения и требовать возмещения убытков.

5.13. Заказчик вправе требовать возвращения того, что было им исполнено по Контракту до момента изменения или расторжения Контракта.

5.14. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, Исполнитель вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней). Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства, в размере одной трёхсотой действующей на дату уплаты пеней ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от не уплаченной в срок суммы.

5.15. За каждый факт ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом, Исполнитель вправе взыскать с Заказчика штраф в размере 1000,00 рублей.
5.16. Общая сумма начисленных штрафов за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.

5.17. Проценты за пользование чужими денежными средствами начинают начисляться с 30 (тридцатого) дня просрочки исполнения Заказчиком обязательств по Контракту.

5.18. Стороны освобождаются от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажут, что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного Контрактом, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой Стороны.

5.19. Уплата пени и штрафов не освобождает Стороны от исполнения обязательств по настоящему Контракту и возмещения убытков другой Стороне.

6. Обеспечение исполнения Контракта

6.1. Условием заключения Контракта является предоставление Исполнителем обеспечения исполнения Контракта, которое обеспечивает надлежащее исполнение Исполнителем всех предусмотренных настоящим Контрактом обязательств по организации питания.
Размер обеспечения исполнения Контракта составляет 22,5% от начальной (максимальной) цены Контракта – 138 825 (Сто тридцать восемь тысяч восемьсот двадцать пять) руб. 84 коп.

(Если предложенная в заявке Участника закупки цена снижена на 25% и более по отношении к начальной (максимальной) цене контракта, Участник закупки, с которым заключается контракт, предоставляет обеспечение исполнения контракта в размере, превышающем в 1,5 раза размер обеспечения исполнения контракта, указанный в п. 6.1. или информацию, подтверждающую добросовестность такого участника на дату подачи заявки в соответствии с частью 3 статьи 37 Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ).

Способ обеспечения исполнения Контракта определяется Исполнителем самостоятельно:

Вариант 1 - Исполнение Контракта обеспечивается предоставлением независимой гарантии, выданной банком и соответствующей требованиям статьи 45 Федерального закона № 44-ФЗ. Срок действия независимой гарантии должен превышать срок действия Контракта не менее чем на один месяц, в том числе в случае его изменения в соответствии со статьей 95 Федерального закона № 44-ФЗ.
Вариант 2 - Исполнение Контракта обеспечивается внесением денежных средств на указанный Заказчиком счет, на котором в соответствии с законодательством Российской Федерации учитываются операции со средствами, поступающими Заказчику.

6.2. В случае отзыва в соответствии с законодательством Российской Федерации у банка, предоставившего независимую гарантию в качестве обеспечения исполнения контракта, лицензии на осуществление банковских операций Исполнитель обязан предоставить новое обеспечение исполнения контракта не позднее одного месяца со дня надлежащего уведомления Заказчиком Исполнителя о необходимости предоставить соответствующее обеспечение. Размер обеспечения может быть уменьшен в порядке и случаях, которые предусмотрены частями 7, 7.1, 7.2 и 7.3 статьи 96 Федерального закона № 44-ФЗ. За каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного настоящим пунктом, начисляется пеня в размере, определенном в порядке, установленном в соответствии с пунктом 5.3 Контракта.
6.3. В ходе исполнения Контракта Исполнитель вправе изменить способ обеспечения исполнения контракта и (или) предоставить Заказчику взамен ранее предоставленного обеспечения исполнения Контракта новое обеспечение исполнения Контракта, размер которого может быть уменьшен в порядке и случаях, которые предусмотрены частями 7.2 и 7.3 статьи 96 Федерального закона № 44-ФЗ.

В случае предоставления нового обеспечения исполнения Контракта (замене независимой гарантии) возврат независимой гарантии Заказчиком гаранту, предоставившему указанную независимую гарантию, не осуществляется, взыскание по ней не производится.

6.4. Возврат обеспечения исполнения Контракта, предоставленного Исполнителем в форме внесения денежных средств, осуществляется после исполнения услуги Исполнителем, предусмотренной Контрактом в полном объеме и ее приемки Заказчиком без замечаний в течение 30 (тридцати) дней.
6.5. Заказчик в случае, если обеспечение исполнения контракта представлено внесением денежных средств на счет Заказчика, при осуществлении возврата суммы обеспечения исполнения контракта Заказчик вправе удержать из указанной суммы неустойку (штраф, пени), выплаченный аванс (при наличии аванса), убытки, рассчитанные в соответствии с условиями настоящего контракта.
6.6. В случае если по каким-либо причинам обеспечение исполнения Контракта перестало быть действительным, закончило свое действие или иным образом перестало обеспечивать исполнение Исполнителем его обязательств по Контракту, Исполнитель обязуется в течение 10 (десяти) рабочих дней с момента, когда такое обеспечение перестало действовать, предоставить Заказчику новое надлежащее обеспечение исполнения Контракта на тех же условиях и в таком же размере.

6.7. В случае если обеспечение исполнение контракта представлено Исполнителем в форме независимой гарантии, денежная сумма, равная размеру обеспечения исполнения Контракта, подлежит выплате Заказчику на основании предъявленного им в установленном порядке требования в следующих случаях неисполнения (ненадлежащего исполнения) Контракта:

- Если Исполнитель не оказал услуги по организации питания, предусмотренные условиями Контракта и в разумный срок, установленный Заказчиком в соответствии с условиями Контракта, не осуществил оказание таких услуг (этапа услуг).

6.8. Заказчик вправе осуществить бесспорное списание денежных средств со счета гаранта, если гарантом в срок не более чем 10 рабочих дней не исполнены требования Заказчика об уплате денежной суммы по независимой гарантии, направленные до окончания срока действия независимой гарантии.

6.9. Все затраты, связанные с заключением и оформлением договоров и иных документов по обеспечению исполнения Контракта, несет Исполнитель.

7. Расторжение Контракта

7.1. Расторжение настоящего Контракта осуществляется по соглашению Сторон или по решению суда, а также в случае одностороннего отказа от исполнения Контракта одной из Сторон по основаниям, предусмотренным гражданским законодательством Российской Федерации. При расторжении Контракта в связи с односторонним отказом Стороны Контракта от его исполнения, другая Сторона Контракта вправе требовать возмещения только фактически понесенного ущерба, непосредственно обусловленного обстоятельствами являющимися основанием для принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта.
Порядок расторжения Контракта в связи с односторонним отказом стороны Контракта от его исполнения установлен статьей 95 Федерального закона № 44-ФЗ.

7.2. Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации, и потребовать возмещения фактически понесенного ущерба в случае следующих существенных нарушений Исполнителем условий Контракта:

– если задержка в сроках оказания услуг Исполнителем, составляет более 10 (десяти) дней;

– если отступления в оказанной услуге от условий Контракта или иные недостатки не устранены Исполнителем либо являются существенными и неустранимыми.

8. Порядок разрешения споров

8.1. В случае возникновения любых противоречий, претензий и разногласий, а также споров, связанных с исполнением настоящего Контракта, Стороны предпринимают усилия для урегулирования таких противоречий, претензий и разногласий путем переговоров.

8.2. До передачи спора на разрешение Арбитражного суда Тверской области Стороны примут меры к его урегулированию в претензионном порядке.

8.2.1. Претензия должна быть направлена в письменном виде. По полученной претензии Сторона должна дать письменный ответ по существу в срок не позднее 15 (пятнадцати) календарных дней с даты ее получения. Оставление претензии без ответа в установленный срок означает признание требований претензии.

8.2.2. В претензии должны быть указаны: наименование, почтовый адрес и реквизиты организации (учреждения, предприятия), предъявившей претензию; наименование, почтовый адрес и реквизиты организации (учреждения, предприятия), которой направлена претензия.

8.2.3. Если претензионные требования подлежат денежной оценке, в претензии указывается истребуемая сумма и ее полный и обоснованный расчет.

8.2.4. В подтверждение заявленных требований к претензии должны быть приложены надлежащим образом оформленные и заверенные необходимые документы либо выписки из них. В претензии могут быть указаны иные сведения, которые, по мнению заявителя, будут способствовать более быстрому и правильному ее рассмотрению, объективному урегулированию спора.

8.3. В случае невыполнения Сторонами своих обязательств и не достижения взаимного согласия споры по настоящему Контракту разрешаются в Арбитражном суде Тверской области.

9. Форс-мажор
9.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение обязательств по настоящему Контракту, если таковые явились следствием действия обстоятельств непреодолимой силы, не поддающихся разумному контролю Сторон, возникших после заключения настоящего Контракта, а также объективно препятствующих полному или частичному выполнению Сторонами своих обязательств по настоящему Контракту, включая, но не ограничиваясь перечисленным, войны, военные действия любого характера, блокады, забастовки, землетрясения, наводнения, пожары и другие стихийные бедствия, а также запрет компетентных государственных органов на действия Сторон. 

9.2. Сторона, для которой создалась невозможность исполнения обязательств по Контракту в силу вышеуказанных причин, должна без промедления письменно известить об этом другую Сторону в течение 5 дней с момента наступления таких обязательств. Доказательством указанных в извещении фактов должны служить документы, выдаваемые компетентными государственными органами. Допускается извещение по факсимильной связи с обратным уведомлением о получении сообщения.

9.3. Не извещение или несвоевременное извещение другой Стороны согласно пункту 9.2. влечет за собой утрату права ссылаться на эти обстоятельства.

9.4. Если обстоятельства, указанные в п. 9.1. настоящего Контракта, будут длиться более одного календарного месяца от даты соответствующего уведомления, Стороны вправе расторгнуть настоящий Контракт без требования возмещения убытков и неустойки, понесенных в связи с наступлением таких обстоятельств.

10. Конфиденциальность
10.1. Стороны берут на себя взаимные обязательства по соблюдению режима конфиденциальности в отношении информации, полученной при исполнении контракта, в соответствии с требованиями Федерального закона от 27.07.2006 № 152-ФЗ «О защите персональных данных».

Стороны несут ответственность за последствия, вызванные нарушением обязательств по конфиденциальности, независимо от того, было ли это нарушение совершено преднамеренно или случайно.

10.2. Передача информации третьим лицам или иное разглашение информации, признанной по контракту конфиденциальной, может осуществляться только с письменного согласия другой Стороны, за исключением случаев обязательного предоставления информации, предусмотренных законодательством РФ.

11. Заключительные положения

11.1. Контракт вступает в силу и становится обязательным для Сторон с момента, подписания электронными подписями представителей Сторон Контракта в единой информационной системе в порядке, предусмотренном Федеральным законом № 44-ФЗ, и действует до «15» июня 2022г.
11.2. Окончание срока действия Контракта не влечет прекращение обязательств сторон по Контракту, в том числе обязательств по возмещению убытков и выплате неустойки (штрафа, пеней).
11.3. Никакие иные изменения и дополнения в условиях Контракта не допускаются, кроме письменных дополнений и изменений, подписанных обеими Сторонами, при условии соблюдения ограничений, установленных Федеральным законом № 44-ФЗ, считаются действительными, если они подтверждены Сторонами в письменной форме в виде дополнительного соглашения. При этом факт подписания Сторонами соглашения о расторжении настоящего Контракта не освобождает Стороны от обязанности урегулирования взаимных расчетов.

11.4. При исполнении Контракта не допускается перемена Исполнителя, за исключением случая, если новый Исполнитель является правопреемником Исполнителя по такому Контракту вследствие реорганизации юридического лица в форме преобразования, слияния или присоединения.

11.5. К настоящему Контракту прилагаются: Приложение № 1 – Техническое задание, Приложение № 2 – Спецификация.
12. Адреса, реквизиты и подписи Сторон

              Исполнитель:                                                                     Заказчик:
	ООО «Аутсорсинг»
170026, Тверская область, Г.О.Город Тверь, г. Тверь, ул. Мусоргского, д. 12, помещение XXXVIБ (36Б) 
ИНН/КПП 6952032871/695201001
ОГРН(ИП) 1126952012483
Банковские реквизиты:
Отделение № 8607 Сбербанка России г. Тверь

р/с 40702810863000001099

к/с 30101810700000000679
БИК 042809679

Тел.: 8-904-016-27-61

е- mail: aut_69@mail.ru
Директор

______________   А.В.Попков

	Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение средняя общеобразовательная школа пос. Озерки 
171278, Тверская область, Конаковский район, п. Озерки, ул. Школьная, д. 1

ОГРН 1026901733099

ИНН 6911016662  КПП 694901001

л/с  20675208190 в  

банковский счет  401025810545370000029

казначейский счет 03234643286300003600
БИК  012809106

В ОТДЕЛЕНИЕ БАНКА РОССИИ//УФК по Тверской области г. Тверь
ОКПО  4705025

ОКТМО 28630155

Тел:  (848242)  50-431

е- mail: ozschool@mail.ru
Директор

_______________ С.П.Сорокин


Приложение № 1 

к муниципальному контракту 

№ 0136300000722000107 от 10.08.2022 г.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

на оказание услуг по организации питания
1. Порядок оказания услуг

Таблица № 1

	№

пп
	Время оказания услуг Исполнителем 
	Место оказания услуг

	1
	2
	3

	1
	Завтрак для 1-4 классов к 9-40ч., 10-45ч.
	171278, Тверская область, Конаковский район, п. Озерки, ул. Школьная, д. 1

	2
	Обед для детей в ГПД к 11-45ч
	

	3
	Обед для детей в ТЖС к 10-45ч.
	

	4
	Завтрак для детей с ОВЗ к 10-45ч., обед для детей с ОВЗ к 12-45ч.
	


2. Требования к оказываемым услугам Исполнителем:

- организация питания обучающихся (далее по тексту - услуга) должна производиться в соответствии с согласованным с руководителем Заказчика по дням недели примерным меню (Приложение № 1 и 2 к Техническому заданию) на период не менее двух недель (10 рабочих дней);
- оказание услуг осуществляется строго по заявкам Заказчика и в установленные сроки в соответствии с условиями Контракта;
- питание обучающихся должно быть комплексным, рациональным, составленным с учётом сезонности, необходимого количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона, дифференцируемого по возрастным группам обучающихся;
- примерное меню должно содержать информацию о количественном составе блюд, энергетической и пищевой ценности, включая содержание витаминов и минеральных веществ в каждом блюде;

- не допускается повторений в меню одних и тех же блюд или кулинарных изделий в один и тот же день и последующие 2-3 дня;

- ежедневно в рационах питания должно быть включено мясо, молоко, сливочное и растительное масло, хлеб ржаной и пшеничный (с каждым приемом пищи). Рыбу, яйца, сыр, творог, фрукты, кисломолочные продукты необходимо включать 1 раз в 2-3 дня;

- завтрак должен состоять из закуски, горячего блюда и горячего напитка, а также овощей и фруктов;

- обед должен включать закуску, первое, второе (основное горячее блюдо из мяса, рыбы или птицы) и сладкое блюдо;

- минимальный остаточный срок годности продуктов, используемых для приготовления блюд, должен составлять на момент приготовления не менее 70 процентов от общего срока годности;
- фактический рацион питания должен соответствовать утвержденному примерному меню. По согласованию с Заказчиком допускается замена одних продуктов, блюд и кулинарных изделий на другие при условии их соответствия по пищевой ценности и в соответствии с таблицей № 2 замены пищевых продуктов: 

Таблица № 2
	Наименование продуктов
	Количе-ство (нетто, г)
	Химический состав
	Добавить к суточному рациону или исключить

	
	
	белки, г
	жиры, г
	углеводы, г
	

	Замена хлеба (по белкам и углеводам)

	Хлеб пшеничный
	100
	7,6
	0,9
	49,7
	

	Хлеб ржаной простой
	150
	8,3
	1,5
	48,1
	

	Мука пшеничная 1 сорт
	70
	7,4
	0,8
	48,2
	

	Макароны, вермишель
	70
	7,5
	0,9
	48,7
	

	Крупа манная
	70
	7,9
	0,5
	50,1
	

	Замена картофеля (по углеводам)

	Картофель
	100
	2,0
	0,4
	17,3
	

	Свекла
	190
	2,9
	-
	17,3
	

	Морковь
	240
	3,1
	0,2
	17,0
	

	Капуста белокочанная
	370
	6,7
	0,4
	17,4
	

	Макароны, вермишель
	25
	2,7
	0,3
	17,4
	

	Крупа манная
	25
	2,8
	0,2
	17,9
	

	Хлеб пшеничный
	35
	2,7
	0,3
	17,4
	

	Хлеб ржаной простой
	55
	3,1
	0,6
	17,6
	

	Замена свежих яблок (по углеводам)

	Яблоки свежие
	100
	0,4
	-
	9,8
	

	Яблоки сушеные
	15
	0,5
	-
	9,7
	

	Курага (без косточек)
	15
	0,8
	-
	8,3
	

	Чернослив
	15
	0,3
	-
	8,7
	

	Замена молока (по белку)

	Молоко
	100
	2,8
	3,2
	4,7
	

	Творог полужирный
	20
	3,3
	1,8
	0,3
	

	Творог жирный
	20
	2,8
	3,6
	0,6
	

	Сыр
	10
	2,7
	2,7
	-
	

	Говядина (1 кат.)
	15
	2,8
	2,1
	-
	

	Говядина (2 кат.)
	15
	3,0
	1,2
	-
	

	Рыба (филе трески)
	20
	3,2
	0,1
	-
	

	Замена мяса (по белку)

	Говядина (1 кат.)
	100
	18,6
	14,0
	-
	

	Говядина (2 кат.)
	90
	18,0
	7,5
	-
	Масло +6 г

	Творог полужирный
	110
	18,3
	9,9
	-
	Масло +4 г

	Творог жирный
	130
	18,2
	23,4
	3,7
	Масло -9 г

	Рыба (филе трески)
	120
	19,2
	0,7
	-
	Масло +13 г

	Яйцо
	145
	18,4
	16,7
	1,0
	

	Замена рыбы (по белку)

	Рыба (филе трески)
	100
	16,0
	0,6
	1,3
	

	Говядина 1 кат.
	85
	15,8
	11,9
	-
	Масло -11 г

	Говядина 2 кат.
	80
	16,0
	6,6
	-
	Масло -6 г

	Творог полужирный
	100
	16,7
	9,0
	1,3
	Масло -8 г

	Творог жирный
	115
	16,1
	20,7
	3,3
	Масло -20 г

	Яйцо
	125
	15,9
	14,4
	0,9
	Масло -13 г

	Замена творога

	Творог полужирный
	100
	16,7
	9,0
	1,3
	

	Говядина 1 кат,
	90
	16,7
	12,6
	-
	Масло -3 г

	Говядина 2 кат.
	85
	17,0
	7,5
	-
	

	Рыба (филе трески)
	100
	16,0
	0,6
	-
	Масло +9 г

	Яйцо
	130
	16,5
	15,0
	0,9
	Масло -5 г

	Замена яйца (по белку)

	Яйцо 1 шт.
	40
	5,1
	4,6
	0,3
	

	Творог полужирный
	30
	5,0
	2,7
	0,4
	

	Творог жирный
	35
	4,9
	6,3
	1,0
	

	Сыр
	20
	5,4
	5,5
	-
	

	Говядина 1 кат.
	30
	5,6
	4,2
	-
	

	Говядина 2 кат.
	25
	5,0
	2,1
	-
	

	Рыба (филе трески)
	35
	5,6
	0,7
	-
	


- ежедневно в обеденном зале должно вывешиваться утвержденное руководителем Заказчика меню, в котором указываются сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий; 

- при оказании услуг должны соблюдаться следующие рекомендуемые массы порций блюд (в граммах) для обучающихся различного возраста, указанные в таблице
№ 3:

Таблица № 3
	Наименование блюд
	Масса порций в граммах для обучающихся двух возрастных групп

	Каша, овощное, яичное, твороженное, мясное блюда
	150-200

	Напитки (чай, какао, сок, компот, молоко и др.)
	200

	Салат
	60-100

	Суп
	200-250

	Мясо, котлета
	80-100

	Гарнир
	150-180

	Фрукты
	100


- обеспечение обучающихся в течение двух недель (10 рабочих дней) следующим набором пищевых продуктов в полном объеме, предусмотренных в суточных наборах, из расчета в один день на одного человека для различных групп обучающихся, указанные в таблице № 4:
Таблица № 4
	Наименование продуктов
	Количество продуктов в зависимости от возраста обучающихся

	
	в г., мл., брутто
	в г., мл., нетто

	
	7-10 лет
	11-18 лет
	7-10 лет
	11-18 лет

	Хлеб ржаной
	80
	120
	80
	120

	Хлеб пшеничный
	150
	200
	150
	200

	Мука пшеничная
	15
	20
	15
	20

	Крупы, бобовые
	45
	50
	45
	50

	Макаронные изделия
	15
	20
	15
	20

	Картофель
	250
	250
	188
	188

	Овощи свежие, зелень
	350
	400
	280
	320

	Фрукты свежие
	200
	200
	185
	185

	Фрукты сухие, в т.ч. шиповник
	15
	20
	15
	20

	Соки плодоовощные
	200
	200
	200
	200

	Мясо жилованное (мясо на кости) 1 категории
	77(95)
	86(105)
	70
	78

	Цыплята 1 категории потрошенные (куры 1категории)
	40(51)
	60(76)
	35
	53

	Рыба-филе
	60
	80
	58
	77

	Колбасные изделия
	15
	20
	14,7
	19,6

	Молоко (жир. 2,5%, 3,2%)
	300
	300
	300
	300

	Кисломолочные продукты (жир. 2,5%, 3,2%)
	150
	180
	150
	180

	Творог (жирность 9%)
	50
	60
	50
	60

	Сыр
	10
	12
	9,8
	11,8

	Сметана (жирность 15%)
	10
	10
	10
	10

	Масло сливочное
	30
	35
	30
	35

	Масло растительное
	15
	18
	15
	18

	Яйцо диетическое
	1 шт.
	1 шт.
	40
	40

	Сахар
	40
	45
	40
	45

	Кондитерские изделия
	10
	15
	10
	15

	Чай
	0,4
	0,4
	0,4
	0,4

	Какао
	1,2
	1,2
	1,2
	1,2

	Дрожжи хлебопекарные
	1
	2
	1
	2

	Соль
	5
	7
	5
	7


- обеспечение приготовления качественных продуктов, готовых блюд и кулинарных изделий согласно действующим ГОСТам, техническим условиям при наличии документов, удостоверяющих их качество и безопасность;

- не допускается к реализации пищевая продукция, не имеющая маркировки;

- не допускается при оказании услуг использовать продукты, запрещенные СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» (далее - СанПиН 2.3/2.4.3590-20);

Исполнитель должен обеспечивать соблюдение сроков годности и условий хранения пищевых продуктов, установленных изготовителем и указанных в документах, подтверждающих происхождение, качество и безопасность продуктов питания.

Пищевые продукты, поступающие к Заказчику, должны соответствовать гигиеническим требованиям, предъявляемым к пищевым продуктам, и сопровождаться документами, удостоверяющими их качество и безопасность, с указанием даты выработки, сроков и условий хранения продукции. Сопроводительный документ необходимо сохранять до конца реализации продукта. 

Качество продуктов питания, используемых при оказании услуг, должно соответствовать ГОСТу, ТУ, СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».

Исполнитель незамедлительно обеспечивает полную замену некачественных продуктов питания готовых блюд и кулинарных изделий (несоответствие качества, маркировки продукции установленным требованиям), недостачи и пересортицы за счет собственных средств, в соответствии с действующим законодательством.

Исполнитель должен гарантировать доброкачественность продуктов, готовых блюд и кулинарных изделий в соответствии с установленными параметрами по качеству, стоимости, весу, калорийности, составу, технологическим картам кулинарного изделия (блюда), ГОСТам, СанПиНам.

Выдача готовой пищи (готовых блюд) Исполнителем осуществляется только после заключения бракеражной комиссии Заказчика по органолептическим показателям. Выход блюд должен соответствовать указанному в меню раскладке.

Исполнитель с целью реализации профилактических мероприятий, направленных на охрану здоровья обучающихся, должен обеспечивать организацию производственного лабораторного контроля, отбор и хранение суточных проб изготовляемой продукции.

Исполнитель обязан допускать к работе по организации питания лиц, имеющих профессиональную квалификацию (в соответствии с требованиями ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»), а также нести ответственность за своевременным и обязательным прохождением работниками ежегодных периодических медицинских осмотров, обеспечивать организацию переподготовки персонала по охране труда, по программе гигиенического обучения и прохождение работниками аттестации, обеспечивать проведение профилактических прививок работникам в соответствии с календарем профилактических прививок, согласно действующего законодательства.

3. В случае если ввиду санитарно-эпидемиологической ситуации отдельные категории учащихся будут переведены на дистанционное обучение, таким обучающимся взамен горячего питания должны предоставляться продуктовые наборы (Письмо Минфина России и Министерства просвещения РФ от 25 мая 2021г. №№ 24-05-06/40032, АН-942/09). Отдельные категории учащихся определяет Заказчик по согласованию Исполнителем. При этом стоимость 1 продуктового набора должна быть не менее стоимости организации питания на 1 обучающегося в зависимости от категории такого обучающегося (для детей с ОВЗ и (или) ГПД)), предусмотренного условиями Контракта.

Исполнитель обязан производить закупку, транспортирование, фасовку, маркировку, хранение пищевой продукции, в количестве, обеспечивающем бесперебойное оказание услуг, с соблюдением условий, режимов, сроков хранения, установленных изготовителями пищевых продуктов, требованиями нормативных документов.

Исполнитель контролирует состояние условий труда на рабочих местах, соблюдение правил безопасности и охраны труда, правильность применения работниками средств индивидуальной и коллективной защиты.

Исполнителем осуществляется сбор, хранение, вывоз мусора и отходов, образовавшихся в результате деятельности Исполнителя, в соответствии с требованиями санитарного законодательства.

4. При хранении пищевой продукции Исполнителем должны соблюдаться следующие требования:

Продукты следует хранить согласно принятой классификации по видам продукции: сухие (мука, сахар, крупа, макаронные изделия и др.); хлеб; мясные, рыбные; молочно-жировые; гастрономические; овощи и фрукты.

Сырье и готовые продукты следует хранить в отдельных холодильных камерах. В небольших организациях, имеющих одну холодильную камеру, а также в камере суточного запаса продуктов допускается их совместное кратковременное хранение с соблюдением условий товарного соседства (на отдельных полках, стеллажах).

При хранении пищевых продуктов необходимо строго соблюдать правила товарного соседства, нормы складирования, сроки годности и условия хранения. Продукты, имеющие специфический запах (специи, сельдь и т.д.), следует хранить отдельно от продуктов, воспринимающих посторонние запахи (масло сливочное, сыр, яйцо, чай, соль, сахар и др.).

Хранение особо скоропортящихся продуктов осуществляется в соответствии с гигиеническими требованиями, предъявляемыми к условиям, срокам хранения особо скоропортящихся продуктов.

При осуществлении процессов производства (изготовления) пищевой продукции, связанных с требованиями безопасности такой продукции, Исполнитель разрабатывает, внедряет и поддерживает процедуры, основанные на принципах ХАССП (в английской транскрипции НАССР – Hazard Analysis and Critical Control Points) в соответствии с требованиями части 3 статьи 10 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции».

Оборудование, инвентарь, посуда, тара, являющиеся предметами производственного окружения, должны соответствовать санитарно-эпидемиологическим требованиям, предъявляемым к организациям общественного питания, и быть выполнены из материалов, допущенных для контакта с пищевыми продуктами в установленном порядке.

Посуда для приготовления и хранения рационов питания должна отвечать требованиям безопасности для материалов, контактирующих с пищевыми продуктами. Столовые приборы (ложки, вилки, ножи), при их использовании для производства пищи, должны быть изготовлены из нержавеющей стали или аналогичных по гигиеническим свойствам материалам.

Не допускается использование кухонной и столовой посуды деформированной, с отбитыми краями, трещинами, сколами, с поврежденной эмалью; столовых приборов из алюминия; разделочных досок из пластмассы и прессованной фанеры; разделочных досок и мелкого деревянного инвентаря с трещинами и механическими повреждениями.

5. Оказываемые услуги должны соответствовать:

- Федеральному закону от 30 марта 1999 года № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

- Федеральному закону от 2 января 2000 года № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

- Федеральному закону от 21 ноября 2011 года № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан в Российской Федерации»;

- Распоряжению Правительства Российской Федерации от 25 октября 2010 года
№ 1873-р. «Об основах государственной политики Российской Федерации в области здорового питания населения на период до 2020 года»;

- СанПиН 2.3/2.4.3590-20;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;

- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;

- СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением Санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий». (В целях осуществления производственного контроля за соблюдением санитарных правил на пищеблоке образовательного учреждения);
- ГОСТ 30389-2013. Межгосударственный стандарт. «Услуги общественного питания. Предприятия общественного питания. Классификация и общие требования»;

- ГОСТ 30390-2013. Межгосударственный стандарт. «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;

- ГОСТ 30524-2013. Межгосударственный стандарт. «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»;

- ГОСТ 31984-2012. Межгосударственный стандарт. «Услуги общественного питания. Общие требования»;

- ГОСТ 31985-2013. Межгосударственный стандарт. «Услуги общественного питания. Термины и определения»;

- ГОСТ 31986-2012. Межгосударственный стандарт. «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания»;

- ГОСТ 31987-2012. Межгосударственный стандарт. «Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию»;

- ГОСТ 31988-2012. Межгосударственный стандарт. «Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания»;

- ГОСТ 31989-2012. Межгосударственный стандарт. «Услуги общественного питания. Общие требования к заготовочным предприятиям общественного питания»;

- ГОСТ Р 54607.2-2012. Национальный стандарт Российской Федерации. «Услуги общественного питания. Методы лабораторного контроля продукции общественного питания»;
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции».

Методическим рекомендации Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека: № 0100/8604-07-34 от 24.08.2007 «Рекомендуемые среднесуточные наборы продуктов для питания детей 7-11 и 11-18 лет», № 0100/8605-07-34 от 24.08.2007 «Примерные меню горячих школьных завтраков и обедов для организации питания детей 7-11 и 11-18 лет в государственных образовательных учреждениях» и № 0100/8606-07-34 от 24.08.2007 «Рекомендуемый ассортимент пищевых продуктов для реализации в школьных буфетах», методическим рекомендациям: МР 2.4.0179-20 «Организация питания обучающихся общеобразовательных организаций» и МР 2.4.0180-20 «Родительский контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях».
	Исполнитель

________________/А.В.Попков/
	Заказчик

____________________/_С.П.Сорокин


Приложение № 1 к Техническому заданию

Примерное меню завтраков для обучающихся 1-4-х классов, в том числе для детей с ограниченными возможностями здоровья
Основание:  

1. Санитарно-эпидемиологические правила и нормы СанПиН 2.3/2.4.3590-20. Утверждены постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 27 октября 2020г. №32
Сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях. 
Под ред. М.П.Могильного и  В.А.Тутельяна. - М.:ДеЛи плюс,2015 и 2017 года

	День: 
	понедельник
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Неделя: 


	          первая


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции (г)
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	309
	Макароны отварные
	180
	6.72
	9.78
	31.81
	241.74
	0.07
	-
	-
	1.16
	7.27
	40.60
	25.34
	1.34

	243
	Сосиска отварная (1шт.)
	50-60
	6.56
	14.30
	0.23
	157.30
	0.11
	-
	-
	0.24
	19.32
	95.40
	12.00
	0.96

	377
	Чай с сахаром и лимоном
	200
	0.13
	0.01
	15,20
	60,00
	-
	2.83
	-
	0.01
	14.20
	4.40
	2.40
	0.36

	б/н
	Батон нарезной
	30
	2.25
	0.84
	15.42
	85.80
	0.30
	-
	-
	0.39
	6.90
	26.10
	9.90
	0.33

	б/н 
	Пряник (1 шт.)
	40
	2.60
	2.40
	28.00
	144.00
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Соль йодированная 
	1
	

	ИТОГО:

 
	500
	18,26
	27,33
	90,66
	688,84
	0,48
	2,83
	-
	1,80
	47,69
	166,50
	49,64
	2,99


	День: 
	вторник
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Неделя:

 
	первая


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции (г)
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	210
	Омлет натуральный
	150
	13.94
	24.83
	2.64
	289.65
	0.11
	0.26
	324.57
	-
	289.65
	225.77
	16.14
	2.64

	379
	Кофейный напиток
	200
	3.17
	2.68
	15,96
	100.60
	0.03
	1.30
	20.00
	-
	125.78
	90.00
	14.00
	0.12

	б/н
	Батон нарезной
	30
	2.25
	0.84
	15.42
	85.80
	0.30
	-
	-
	0.39
	6.90
	26.10
	9.90
	0.33

	б/н
	Хлеб ржаной
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	
	
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86

	338
	Яблоко свежее (1 шт.)
	100-150
	0.40
	0.30
	10.30
	47.00
	0.02
	5.00
	-
	0.40
	19.00
	16.00
	12.00
	2.30

	
	Соль йодированная 
	1
	

	ИТОГО:


	510
	21,86
	29,25
	56,02
	586,06
	0,52
	6,56
	344,57
	1,33
	240,46
	421,47
	67,04
	7,25

	День:                         среда      Неделя:                     первая


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции (г)
	Пищевые вещества (г.) 
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	294
	Котлеты рубленые из птицы

птицы
	90
	15.69
	15.08


	14.65
	257.40
	0.17
	0.81
	30.26


	61.56
	53.79
	72.00
	19.98

3
	3.26

	302
	Каша рассыпчатая (гречневая)
	180


	10.42
	11.66
	46.44
	332.10
	0.25
	-
	-
	0.73
	23.06
	203.93
	132.99
	6.68
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	376
	Чай с сахаром
	200
	0,07
	0,02
	15,00
	60,00
	-
	0,03
	-
	-
	11,10
	2,80
	1,40
	0,28ю

	б/н
	Батон нарезной
	30
	2.25
	0.84
	15.42
	85.80
	0.03
	-
	-
	0.39
	6.90
	26.10
	9.90
	0.33

	
	Соль йодированная 
	1
	

	ИТОГО:


	500
	28,43
	27,60
	91,51
	735,30
	0,45
	0,84
	30,26
	62,68
	94,85
	304,83
	164,27
	10,55

	День: 
	четверг

	Неделя: 


	первая



	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции (г)
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	174
	Каша вязкая молочная из риса (с маслом сливочным)
	200
	5.92
	5.78
	42.82
	247.83
	0.06
	0.96
	14.80
	0.12
	129.17
	154.44
	36.47
	0.41

	382
	Какао с молоком
	200
	6.56
	1.34
	26.00
	125.10
	0.05
	1.33
	24.40
	-
	133.32
	124.67
	25.56
	2.00

	б/н
	Батон нарезной
	30
	2.25
	0.84
	15.42
	85.80
	0.03
	-
	-
	0.39
	6.90
	26.10
	9.90
	0.33

	338
	Яблоко свежее(1шт.)
	100-150
	0.40
	0.30
	10.30
	47.00
	0.02
	5.00
	-
	0.40
	19.00
	16.00
	12.00
	2.30

	
	Соль йодированная 
	1
	

	ИТОГО:


	530
	15,33
	8,26
	94,54
	505,74
	0,16
	6,89
	39,20
	0,91
	255,54
	321,21
	83,93
	5,04

	День:       пятница
Неделя:   первая

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции (г)
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	

	223
	Запеканка из творога  с повидло или джемом
	   150/20
	26.37/

0.06


	18.12/

0.01


	25.50/

12.80


	370.20/

48.30


	0.06/

-


	0.39/

0.32


	108.30/

120.00


	0.75/

0.06


	191.73/

24.04


	320.43/

1.90


	35.37/

0.60


	1.23/

0.08


	
	
	
	

	376
	Чай с сахаром
	200
	0,07
	0,02
	15,00
	60,00
	-
	0,03
	-
	-
	11,10
	2,80
	1,40
	0,28ю

	б/н
	Батон нарезной
	30
	2.25
	0.84
	15.42
	85.80
	0.03
	-
	-
	0.39
	6.90
	26.10
	9.90
	0.33
	
	
	
	

	15
	Сыр 
	15
	3.48
	4.43
	-
	54.00
	0.01
	0.11
	39.00
	0.08
	132.00
	75.00
	5.25
	0.15
	
	
	
	

	
	Соль йодированная 
	1
	
	
	
	
	

	ИТОГО:


	415
	32.23
	23.42
	68.72
	618.30
	0.10
	0.85
	267.30
	1.28
	365.77
	426.23
	52.52
	2.07
	
	
	
	

	День:       понедельник
	

	Неделя:   вторая

	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции (г)
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	309
	Макароны отварные
	180
	6.72
	9.78
	31.81
	241.74
	0.07
	-
	-
	1.16
	7.27
	40.60
	25.34
	1.34

	243
	Сосиска отварная (1шт.)
	50-60
	6.56
	14.30
	0.23
	157.20
	0.11
	-
	-
	0.24
	19.32
	95.40
	12.00
	0.96

	382
	Какао с молоком
	200
	6.56
	1.34
	26.00
	125.10
	0.05
	1.33
	24.40
	-
	133.32
	124.67
	25.56
	2.00

	б/н
	Батон нарезной
	30
	2.25
	0.84
	15.42
	85.80
	0.03
	-
	-
	0.39
	6.90
	26.10
	9.90
	0.33

	338
	Яблоко свежее(1шт.)
	100-150
	0.40
	0.30
	10.30
	47.00
	0.02
	5.00
	-
	0.40
	19.00
	16.00
	12.00
	2.30

	
	Соль йодированная 
	1
	

	ИТОГО:
	560
	22,49
	26,56
	83,76
	656,84
	0,28
	6,33
	24,40
	2,19
	185,81
	441,57
	84,80
	6,25

	День:        вторник
Неделя:    вторая

	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции (г)
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	304
	Рис отварной
	180
	4.38
	6.44
	44.02
	251.64
	0.04
	-
	-
	0.34
	1.64
	73.14
	19.61
	0.64

	278
	Тефтели (из птицы)
	90
	12.70
	9.29
	12.17
	183.72
	0.04
	3.87
	32.87
	3.29
	62.33
	-
	47.59
	1.09

	376
	Чай с сахаром
	200
	0,07
	0,02
	15,00
	60,00
	-
	0,03
	-
	-
	11,10
	2,80
	1,40
	0,28ю

	б/н
	Батон нарезной
	30
	2.25
	0.84
	15.42
	85.80
	0.03
	-
	-
	0.39
	6.90
	26.10
	9.90
	0.33

	б/н
	Пряник (1шт.)
	40
	2.60
	2.40
	28.00
	144,00
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Соль йодированная 
	1
	

	ИТОГО:
	540
	22,00
	18,99
	114,61
	725,16
	0,11
	3,90
	32,87
	4,02
	81,97
	102,04
	78,50
	2,34


	День:       среда
	

	Неделя:   вторая
	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции (г)
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	173
	Каша вязкая молочная из пшенной крупы  (с маслом сливочным)
	200
	8.48
	5.98
	44.24
	265.83
	0.14
	0.96
	54.80
	0.77
	145.27
	221.30
	44.34
	2.33

	379
	Кофейный напиток
	200
	3.17
	2.68
	15.96
	100.60
	-
	1.30
	1.30
	-
	125.78
	90.00
	14.00
	0.12

	б/н
	Батон нарезной
	30
	2.25
	0.84
	15.42
	85.80
	0.03
	-
	-
	0.39
	6.90
	26.10
	9.90
	0.33

	338
	Яблоко свежее(1шт.)
	100-150
	0.40
	0.30
	10.30
	47.00
	0.02
	5.00
	-
	0.40
	19.00
	16.00
	12.00
	2.30

	
	Соль йодированная 
	1
	

	ИТОГО:


	530
	14,30
	9,80
	85,92
	499,23
	0,19
	7,26
	74,80
	1.56
	296,95
	353,40
	80,24
	5,08

	День:        четвертый
Неделя:    вторая


	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	

	222
	Пудинг творожный с повидлом или джемом
	150/

20
	22.89/

0.06


	16.17/

0.01
	36.33/

12.80
	383.58/

48.30
	0.04/

-
	0.33/

0.32
	24.95/

120.00
	0.20/

0.06
	196.83/

24.04
	72.58/

1.90
	36.27/

0.60
	1.59/

0.08
	
	
	
	

	377
	Чай с сахаром и лимоном
	200
	0.13
	0.01
	15.20
	60.00
	-
	2.83
	-
	0.01
	14.20
	4.40
	2.40
	0.36

	б/н
	Батон нарезной
	30
	2.25
	0.84
	15.42
	85.80
	0.03
	-
	-
	0.39
	6.90
	26.10
	9.90
	0.33

	16
	Ветчина 
	20
	4,52
	4,48
	-
	56,00
	-
	-
	-
	-
	2,40
	-
	7,00
	-
	
	
	
	

	
	Соль йодированная 
	1
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	420
	29,85
	21,51
	79,75
	633,88
	0,07
	3,48
	144,95
	0,66
	244,37
	104,98
	52,67
	2,36
	
	
	
	

	День:         пятница
	

	Неделя:     вторая
 
	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	      294
	Котлеты   рубленые из птицы
	     90
	15.69


	15.08


	14.65


	257.40


	0.17


	0.81


	  30.26
	61.56


	53.79


	72.00


	19.98


	3.26


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	302
	Каша рассыпчатая (гречневая)
	    180


	10.42
	11.66
	46.44
	332.10
	0.25
	-
	-
	0.73
	23.06
	203.93
	132.99
	6.68
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	376
	Чай с сахаром
	200
	0,07
	0,02
	15,00
	60,00
	-
	0,03
	-
	-
	11,10
	2,80
	1,40
	0,28ю

	б/н
	Батон нарезной
	30
	2.25
	0.84
	15.42
	85.80
	0.03
	-
	-
	0.39
	6.90
	26.10
	9.90
	0.33
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Соль йодированная 
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:


	500
	28,43
	27,60
	91,51
	735,30
	0,45
	0,84
	30,26
	62,68
	94,85
	304,83
	164,27
	10,55
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	Исполнитель

________________/А.В.Попков/
	Заказчик

____________________/С.П.Сорокин/


Приложение № 2 к Техническому заданию

Примерное меню обедов для обучающихся 1-4-х классов, в том числе детей находящихся в трудной жизненной ситуации, для детей с ограниченными возможностями здоровья и детей посещающих группу продлённого дня
Основание:  

1. Санитарно-эпидемиологические правила и нормы СанПиН 2.3/2.4.3590-20. Утверждены постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 27 октября 2020г. №32
2.  Сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях.  
Под ред. М.П.Могильного и  В.А.Тутельяна. - М.:ДеЛи плюс, 2015 года.
День: понедельник 

Неделя: первая

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	53
	Салат из свеклы с зеленым горошком (кон.)
	60
	0.99
	2.47
	4.34
	43.74
	0.03
	4.12
	-
	1.13
	16.99
	8.54
	11.03
	0.79

	88
	Щи из свежей капусты
	200
	1.42
	3.96
	6.32
	71.80
	0.05
	12.62
	-
	1.88
	39.40
	39.20
	17.70
	0.66

	278
	Тефтели (из птицы)
	90
	12.70
	9.29
	12.17
	183.72
	0.04
	3.87
	32.87
	3.29
	62.33
	-
	47.59
	1.09

	304
	Рис отварной
	150
	3.65
	5.37
	36.68
	209.70
	0.03
	-
	-
	0.28
	1.37
	60.65
	16.34
	0.53

	349
	Компот из сухофруктов
	200
	0.66
	0.09
	32.01
	132.80
	0.02
	0.73
	-
	0.51
	32.48
	23.44
	17.46
	0.69

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:


	750
	23,02
	22,34
	11,35
	761,96
	0,43
	21,37
	32,87
	7,89
	170,97
	212,83
	131,72
	5,84


	День: 
	вторник
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Неделя:

 
	первая


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	45
	Салат из свежей капусты
	60
	0.79
	1.95
	3.90
	36.27
	0.01
	10.21
	-
	5.03
	14.98
	64.86
	9.05
	0.28

	82
	Борщ
	200
	1.44
	3.94
	8.50
	83.00
	0.04
	8.54
	--
	1.92
	39.78
	69.46
	20.90
	0.98

	268
	Шницель (свинина нежирных сортов)
	90
	31.50
	6.17
	12.78
	327.99
	0.41
	4.16
	2.43
	4.05
	35.48
	163.47
	51.36
	1.73

	309
	Макароны отварные
	150
	5.60
	8.15
	26.51
	201.45
	0.06
	-
	-
	0.97
	6.06
	37.17
	21.12
	1.12

	376
	Чай с сахаром
	200
	0.07
	0.02
	15.00
	60.00
	-
	0.03
	-
	-
	11.10
	2.80
	1.40
	0.28

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86


	1

	1



	75
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	750

-940
	43,00
	21,39
	88,67
	828,91
	0,78
	22,94
	2,43
	12,77
	125,80
	418,76
	125,43
	6,47

	День:                         среда      Неделя:                     первая
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.) 
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	 47
	Салат из (квашеной капусты)
	60
	1.02
	3.00
	5.07
	51.42
	0.01
	11.89
	-
	9.24
	31.35
	20.37
	9.61
	0.40

	99
	Суп овощной
	200
	1.26
	3.99
	7.32
	76.20
	0.06
	8.30
	-
	1.88
	27.88
	39.42
	16.60
	0.62

	243
	Сосиска отварная (1шт.)
	50-60
	6.56
	14.30
	0.23
	157.20
	0.11
	-
	-
	0.24
	19.32
	95.40
	12.00
	0.96

	312
	Картофельное пюре
	150
	3.06
	4.80
	20.44
	137.40
	0.14
	18.16
	-
	0.18
	36.98
	86.59
	27.75
	1.01

	388
	Напиток из шиповника
	200
	0.67
	0.28
	20.76
	88.20
	0.01
	100.00
	-
	0.76
	21.34
	3.43
	3.44
	0.55

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	     30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	720
	16,17
	27,53
	75,80
	630,62
	0,59
	138,35
	-
	13,10
	155,27
	326,21
	91,00
	5,62

	День: 
	четверг

	Неделя: 


	первая



	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	67
	Винегрет овощной
	60
	0.62
	6.02
	4.37
	75.06
	0.02
	5.78
	-
	2.70
	18.74
	11.97
	11.72
	0.50

	102
	Суп картофельный с бобовыми
	200
	4.39
	4.22
	13.23
	118.60
	0.18
	4.66
	-
	1.94
	34.14
	80.56
	28.46
	1.64

	294
	Котлеты рубленные из птицы
	90
	15.69
	15.08
	14.65
	257.40
	0.17
	0.81
	30.26
	61.56
	53.79
	72.00
	19.98
	3.26

	309
	Макароны отварные
	150
	5.60
	8.15
	26.51
	201.45
	0.06
	-
	-
	0.97
	6.06
	37.17
	21.12
	1.12

	376
	Чай с сахаром
	200
	0.07
	0.02
	15.00
	60.00
	-
	0.03
	-
	-
	11.10
	2.80
	1.40
	0.28

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86


	1

	1



	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	750
	29,97
	34,65
	95,74
	832,71
	0,69
	11,28
	30,26
	67,97
	142,23
	285,50
	104,28
	8,88

	День:       пятница
Неделя:   первая

	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	

	52
	Салат из свеклы
	60
	0.85
	3.61
	4.96
	55.68
	-
	3.99
	-
	1.62
	21.28
	24.38
	12.42
	0.79
	
	
	
	

	96
	Рассольник ленинградский
	200
	1.61
	4.07
	9.58
	85.80
	0.07
	6.70
	-
	1.88
	23.32
	45.38
	19.34
	0.74
	
	
	
	

	290
	Птица тушеная  в соусе
	90
	10.49
	10.49
	3.16
	149.40
	0.23
	0.61
	50.49
	0.99
	14.57
	56.99
	71.10
	0.63
	
	
	
	

	302
	Каша рассыпчатая (греча)
	150
	8,68
	9.72
	38.70
	276.75
	0.21
	--
	-
	0.61
	16.02
	203.93
	135.83
	4.57
	
	
	
	

	349
	Компот из сухофруктов
	200
	0.66
	0.09
	32.01
	132.80
	0.02
	0.73
	-
	0.51
	32.48
	23.44
	17.46
	0.69

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22
	
	
	
	

	б/н
	Хлеб ржаной 
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86
	
	
	
	


     1


		

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	750
	25,79
	29,14
	110,39
	820,63
	0,79
	12,06
	50,49
	6,41
	126,07
	435,12
	277,75
	9,50
	
	
	
	

	День:       понедельник
	

	Неделя:   вторая

	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	45
	Салат из свежей капусты
	60
	0.79
	1.95
	3.90
	36.27
	0.01
	10.21
	-
	5.03
	14.98
	64.86
	9.05
	0.28

	82
	Борщ
	200
	1.44
	3.94
	8.50
	83.00
	0.04
	8.54
	--
	1.92
	39.78
	69.46
	20.90
	0.98

	294
	Котлеты рубленные из птицы
	90
	15.69
	15.08
	14.65
	257.40
	0.17
	0.81
	30.26
	61.56
	53.79
	72.00
	19.98
	3.26

	304
	Рис отварной
	150
	3.65
	5.37
	36.68
	209.70
	0.03
	-
	-
	0.28
	1.37
	60.65
	16.34
	0.53

	376
	Чай с сахаром
	200
	0.07
	0.02
	15.00
	60.00
	-
	0.03
	-
	-
	11.10
	2.80
	1.40
	0.28

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	750
	25,24
	27,52
	100,71
	766,57
	0,51
	19,59
	30,26
	69,59
	139,42
	350,77
	89,27
	7,41

	День:        вторник
Неделя:    вторая

	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	67
	Винегрет овощной
	60
	0.62
	6.02
	4.37
	75.06
	0.02
	5.78
	-
	2.70
	18.74
	11.97
	11.72
	0.50

	88
	Щи из свежей капусты
	200
	1.42
	3.96
	6.32
	71.80
	0.05
	12.62
	-
	1.88
	39.40
	39.20
	17.70
	0.66

	243
	Сосиска отварная (1шт.)
	50-60
	6.56
	14.30
	0.23
	157.20
	0.11
	-
	-
	0.24
	19.32
	95.40
	12.00
	0.96

	312
	Картофельное пюре
	150
	3.06
	4.80
	20.44
	137.40
	0.14
	18.16
	-
	0.18
	36.98
	86.59
	27.75
	1.01

	388
	Напиток из шиповника
	200
	0.67
	0.28
	20.76
	88.20
	0.01
	100.000
	-
	0.76
	21.34
	3.43
	3.44
	0.55

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86


	    1

	1



	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	720
	15,93
	30,52
	74,10
	649,86
	0,59
	136,56
	-
	6,56
	154,18
	317,59
	94,21
	5,76


   День:        среда 

 Неделя:     вторая

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	52
	Салат из свеклы
	60
	0.85
	3.61
	4.96
	55.68
	-
	3.99
	-
	1.62
	21.28
	24.38
	12.42
	0.79
	
	
	
	

	96
	Рассольник ленинградский
	200
	1.61
	4.07
	9.58
	85.80
	0.07
	6.70
	-
	1.88
	23.32
	45.38
	19.34
	0.74
	
	
	
	

	268
	Шницель (свинина нежирных сортов)
	90
	31.50
	6.17
	12.78
	327.99
	0.41
	4.16
	2.43
	4.05
	35.48
	163.47
	51.36
	1.73

	309
	Макароны отварные
	150
	5.60
	8.15
	26.51
	201.45
	0.06
	-
	-
	0.97
	6.06
	37.17
	21.12
	1.12

	376
	Чай с сахаром
	200
	0.07
	0.02
	15.00
	60.00
	-
	0.03
	-
	-
	11.10
	2.80
	1.40
	0.28

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:


	750
	43,23
	46,20
	90,81
	851,12
	0,80
	14,88
	2,43
	9,32
	115,64
	354,20
	127,96
	6,52


День:         четвёртый                                                                                                                   

Неделя:     вторая 

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	45
	Салат из свежей капусты
	60
	0.79
	1.95
	3.90
	36.27
	0.01
	10.21
	-
	5.03
	14.98
	64.86
	9.05
	0.28

	102
	Суп картофельный с бобовыми
	200
	4.39
	4.22
	13.23
	118.60
	0.18
	4.66
	-
	1.94
	34.14
	80.56
	28.46
	1.64

	290
	Птица тушеная  в соусе
	90
	10.49
	10.49
	3.16
	149.40
	0.23
	0.61
	50.49
	0.99
	14.57
	56.99
	71.10
	0.63
	
	
	
	

	302
	Каша рассыпчатая (греча)
	150
	8,68
	9,72
	38.70
	276.75
	0.21
	--
	-
	0.61
	16.02
	203.93
	135.83
	4.57
	
	
	
	

	349
	Компот из сухофруктов
	200
	0.66
	0.09
	32.01
	132.80
	0.02
	0.73
	-
	0.51
	32.48
	23.44
	17.46
	0.69

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	   6.60
	0.22
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:


	750
	28,61
	27,63
	112,98
	834,02
	0,91
	16,21
	50,49
	9,88
	130,59
	510,78
	283,50
	9,89
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	День:      пятый
Неделя:    вторая


	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	

	 47
	Салат из (квашеной капусты)
	60
	1.02
	3.00
	5.07
	51.42
	0.01
	11.89
	-
	9.24
	31.35
	20.37
	9.61
	0.40

	99
	Суп овощной
	200
	1.26
	3.99
	7.32
	76.20
	0.06
	8.30
	-
	1.88
	27.88
	39.42
	16.60
	0.62

	0278
	Тефтели (свинина)
	90
	11.64
	13.32
	101.11
	213.30
	0.04
	1.29
	30.53
	0.50
	27.50
	38.77
	15.72
	4.59

	309
	Макароны отварные
	150
	5.60
	8.15
	26.51
	201.45
	0.06
	-
	-
	0.97
	6.06
	37.17
	21.12
	1.12

	388
	Напиток из шиповника
	200
	0.67
	0.28
	20.76
	88.20
	0.01
	100.00
	-
	0.76
	21.34
	3.43
	3.44
	0.55

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22
	
	
	
	

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86
	
	
	
	

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:


	750
	23,79
	29,90


	182,75
	750,77
	10,34
	121,48
	30,53
	14,15
	132,53
	220,16
	88,09
	9,36
	
	
	
	


	Исполнитель

________________/А.В.Попков/
	Заказчик

____________________/С.П.Сорокин/


Приложение № 3 к Техническому заданию

Примерное меню обедов для обучающихся 5-11-х классов, в том числе детей находящихся в трудной жизненной ситуации, для детей с ограниченными возможностями здоровья и детей посещающих группу продлённого дня

Основание:  

1. Санитарно-эпидемиологические правила и нормы СанПиН 2.3/2.4.3590-20. Утверждены постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 27 октября 2020г. №32
2.  Сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях.  
Под ред. М.П.Могильного и  В.А.Тутельяна. - М.:ДеЛи плюс, 2015 года.
День: понедельник

Неделя: первая

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	53
	Салат из свеклы с зеленым горошком (кон.)
	100
	1.65
	4.12
	7.24
	72.90
	0.05
	6.86
	-
	1.88
	28.33
	14.23
	18.39
	1.31

	88
	Щи из свежей капусты
	250
	1.77
	4.95
	7.90
	89.75
	0.06
	15.78
	-
	2.35
	49.25
	49.00
	22.13
	0.83

	304
	Рис отварной
	180
	4.38
	6.44
	44.02
	251.64
	0.04
	-
	-
	0.34
	1.64
	73.14
	19.61
	0.64

	278
	Тефтели (из птицы)
	110
	14.11
	10.33
	13.53
	204.14
	0.05
	4.30
	36.66
	3.65
	69.25
	-
	52.88
	1.21

	349
	Компот из сухофруктов
	200
	0.66
	0.09
	32.01
	132.80
	0.02
	0.73
	-
	0.51
	32.48
	23.44
	17.46
	0.69

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86

	
	Соль йодированная 
1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:


	890
	26,17
	27,09
	126,68
	871,43
	0,48
	27,67
	36,66
	9,53
	130,10
	240,81
	152,07
	6,76


	День: 
	вторник
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Неделя:

 
	первая


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	45
	Салат из свежей капусты
	100
	1.31
	3.25
	6.50
	60.40
	0.03
	17.01
	-
	8.39
	24.97
	108.10
	15.09
	0.47

	82
	Борщ
	250
	1.80
	4.92
	10.63
	103.75
	0.05
	10.68
	-
	2.40
	49.73
	86.82
	26.13
	1.23

	309
	Макароны отварные
	180
	6.72
	9.78
	31.81
	241.74
	0.07
	-
	-
	1.16
	7.27
	40.60
	25.34
	1.34

	268
	Шницель (свинина нежирных сортов)
	100
	35.00
	6.85
	14.20
	364.44
	0.46
	4.62
	2.70
	4.50
	39.42
	181.63
	57.07
	1,92

	376
	Чай с сахаром
	200
	0.07
	0.02
	15.00
	60.00
	-
	0.03
	-
	-
	11.10
	2.80
	1.40
	0,28

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86

	
	Соль йодированная 

1


	1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	880

-940
	48.50
	25.98
	100.1222
	950.53
	0.87
	32.34
	2.70
	17.25150
	150.89
	500.95
	270.26
	7.32

	День:  среда

Неделя:  первая


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.) 
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	47
	Салат (из квашеной капусты)
	100
	1.70
	5.00
	8.45
	85.70
	0.01
	19.82
	-
	15.40
	52.25
	33.95
	16.02
	0.66

	99
	Суп овощной
	250
	1.58
	4.99
	9.15
	95.25
	0.07
	10.38
	-
	2.33
	34.85
	49.28
	20.75
	0.78

	312
	Картофельное пюре
	180
	3.67
	5.76
	24.53
	164.70
	0.17
	21.79
	-
	0.22
	44.38
	103.91
	33.30
	1.21

	243 сосиска
	Сосиска отварная (1шт.)
	50-60
	6.56
	14.30
	0.23
	157.20
	0.11
	-
	-
	0.24
	19.32
	95.40
	12.00
	0,96

	388
	Напиток из шиповника
	200
	0.67
	0.28
	20.76
	88.20
	0.01
	100.00
	-
	0.76
	21.34
	3.43
	3.44
	0.55

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	     30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	830
	31,36
	31,49
	85,10
	711,25
	0,69
	151,99
	-
	19,75
	190,74
	366,97
	107,11
	6,24

	День: 
	четверг

	Неделя: 


	первая



	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	67
	Винегрет овощной
	100
	1.04
	10.04
	7.29
	125.10
	0.04
	9.63
	-
	4.50
	31.23
	199.50
	19.53
	0.83

	102
	Суп картофельный с бобовыми
	250
	5.49
	5.27
	16.54
	148.25
	0.23
	5.83
	-
	2.43
	42.68
	100.70
	35.58
	2.05

	309
	Макароны отварные
	180
	6.72
	9.78
	31.81
	241.74
	0.07
	-
	-
	1.16
	7.27
	44.60
	25.34
	1.34

	294 
	Котлеты рубленные из птицы
	100
	17.44
	16.76
	16.28
	286.00
	0.20
	0.90
	13.80
	68.30
	59.78
	77.00
	22.20
	3.63

	376
	Чай с сахаром
	200
	0.07
	0.02
	15.00
	60.00
	-
	0.03
	-
	-
	11.10
	2.80
	1.40
	0,28

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86


	1

	1



	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	880
	34.36
	43.03
	108.90
	981.29
	0.80
	16.39
	13.80
	77.19
	170.46
	505.60
	125.65
	10.21

	День:       пятница
Неделя:   первая

	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	

	52
	Салат из свеклы
	100
	1.42
	6.01
	8.26
	92.80
	0.01
	6.65
	-
	2.70
	35.46
	40.63
	20.70
	1.31

	96
	Рассольник ленинградский
	250
	2.02
	5.09
	11.98
	107.25
	0.09
	8.38
	-
	2.35
	29.15
	56.73
	24.18
	0.93

	302
	Каша рассыпчатая (греча)
	180
	10.42
	11.66
	46.44
	332.10
	0.25
	-
	-
	0.73
	23.06
	203.93
	132.99
	6.68

	290 птица 
	Птица тушеная в соусе
	100
	11.65
	11.66
	3.51
	166.00
	0.04
	0.68
	56.10
	1.11
	16.19
	63.33
	79.00
	0,70

	349
	Компот из сухофруктов
	200
	0.66
	0.09
	32.01
	132.80
	0.02
	0.73
	-
	0.51
	32.48
	23.44
	17.46
	0.69

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22
	
	
	
	

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86
	
	
	
	


		

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:


	880
	29,77
	35,67
	124,18
	951,15
	0,67
	16,44
	56,10
	8,20
	154,74
	469,06
	295,93
	12,39
	
	
	
	

	День:       понедельник
	

	Неделя:   вторая

	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	45
	Салат из свежей капусты
	100
	1.31
	3.25
	6.50
	60.40
	0.03
	17.01
	-
	8.39
	24.97
	108.10
	15.09
	0.47

	82
	Борщ
	250
	1.80
	4.92
	10.63
	103.75
	0.05
	10.68
	-
	2.40
	49.73
	86.82
	26.13
	1.23

	304
	Рис отварной
	180
	4.38
	6.44
	44.02
	251.64
	0.04
	-
	-
	0.34
	1.64
	73.14
	19.61
	0.64

	294 
	Котлеты рубленные из птицы
	100
	17.44
	16.76
	16.28
	286.00
	0.20
	0.90
	13.80
	68.30
	59.78
	77.00
	22.20
	3.63

	376
	Чай с сахаром
	200
	0.07
	0.02
	15.00
	60.00
	-
	0.03
	-
	-
	11.10
	2.80
	1.40
	0,28

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	880
	28.60
	32.55
	114.411
	881.99
	0.58
	28.62

1
	13.80

80
	80.23

165
	165.62


	428.86


	106.03


	8.33



	День:        вторник
Неделя:    вторая

	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	67
	Винегрет овощной
	100
	1.04
	10.04
	7.29
	125.10
	0.04
	9.63
	-
	4.50
	31.23
	199.50
	19.53
	0,.83

	88
	Щи из свежей капусты
	250
	1.77
	4.95
	7.90
	89.75
	0.06
	15.78
	-
	2.35
	49.25
	49.00
	22.13
	0.83

	312
	Картофельное пюре
	180
	3.67
	5.76
	24.53
	164.70
	0.17
	21.79
	-
	0.22
	44.38
	103.91
	33.30
	1.21

	243 сосиска
	Сосиска отварная (1шт.)
	50-60
	6.56
	14.30
	0.23
	157.20
	0.11
	-
	-
	0.24
	19.32
	95.40
	12.00
	0,96

	388
	Напиток из шиповника
	200
	0.67
	0.28
	20.76
	88.20
	0.01
	100,00
	-
	0.76
	21.34
	3.43
	3.44
	0.55

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	830
	16,77
	36,49
	82,69
	745,15
	0,65
	147,20
	-


	8,87


	183,91
	532,24
	112,00
	6,46


   День:        среда                                                                                                                                                                                                                                Неделя:     вторая

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	52
	Салат из свеклы
	100
	1.42
	6.01
	8.26
	92.80
	0.01
	6.65
	-
	2.70
	35.46
	40.63
	20.70
	1.31

	96
	Рассольник ленинградский
	250
	2.02
	5.09
	11.98
	107.25
	0.09
	8.38
	-
	2.35
	29.15
	56.73
	24.18
	0.93

	309
	Макароны отварные
	180
	6.72
	9.78
	31.81
	241.74
	0.07
	-
	-
	1.16
	7.27
	40.60
	25.34
	1.34

	268
	Шницель (свинина нежирных сортов)
	100
	35.00
	6.85
	14.20
	364.44
	0.46
	4.62
	2.70
	4.50
	39.42
	181.63
	57.07
	1,92

	376
	Чай с сахаром
	200
	0.07
	0.02
	15.00
	60.00
	-
	0.03
	-
	-
	11.10
	2.80
	1.40
	0,28

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:


	880


	48.83


	28.91


	103.23


	986.43


	0.89


	19.69


	2.70


	11.51

1
	140.80


	403.39


	150.29


	7.86




День:         четверг

Неделя:     вторая 

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	45
	Салат из свежей капусты
	100
	1.31
	3.25
	6.50
	60.40
	0.03
	17.01
	-
	8.39
	24.97
	108.10
	15.09
	0.47

	102
	Суп картофельный с бобовыми
	250
	5.49
	5.27
	16.54
	148.25
	0.23
	5.83
	-
	2.43
	42.68
	100.70
	35.58
	2.05

	302
	Каша рассыпчатая (греча)
	180
	10.42
	11.66
	46.44
	332.10
	0.25
	-
	-
	0.73
	23.06
	203.93
	132.99
	6.68

	290 птица 
	Птица тушеная в соусе
	100
	11.65
	11.66
	3.51
	166.00
	0.04
	0.68
	56.10
	1.11
	16.19
	63.33
	79.00
	0,70

	349
	Компот из сухофруктов
	200
	0.66
	0.09
	32.01
	132.80
	0.02
	0.73
	-
	0.51
	32.48
	23.44
	17.46
	0.69

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	   6.60
	0.22
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	б/н
	Хлеб ржаной
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:
	880
	33,13
	33,09
	126,98

88


	959,75
	0,83
	24,25
	56,10
	13,97
	157,78
	580,50
	301,72
	12,67
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	День:        пятница
Неделя:    вторая


	

	№ рецептуры
	Приём пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г.)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамины (мг.)
	Минеральные вещества (мг.)
	
	
	
	

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe
	
	
	
	

	47
	Салат (из квашеной капусты)
	100
	1.70
	5.00
	8.45
	85.70
	0.01
	19.82
	-
	15.40
	52.25
	33.95
	16.02
	0.66

	99
	Суп овощной
	250
	1.58
	4.99
	9.15
	95.25
	0.07
	10.38
	-
	2.33
	34.85
	49.28
	20.75
	0.78

	309
	Макароны отварные
	180
	6.72
	9.78
	31.81
	241.74
	0.07
	-
	-
	1.16
	7.27
	40.60
	25.34
	1.34

	278 
	Тефтели (свинина)
	110
	12.83
	14.80
	112.34
	237.00
	0.05
	1.43
	33.92
	0.55
	30.55
	43.08
	17.47
	5.10

	388
	Напиток из шиповника
	200
	0.67
	0.28
	20.76
	88.20
	0.01
	100.00
	-
	0.76
	21.34
	3.43
	3.44
	0.55

	б/н
	Батон нарезной
	20
	1.50
	0.56
	10.28
	57.20
	0.20
	-
	-
	0.26
	4.60
	17.40
	6.60
	0.22
	
	
	
	

	б/н
	Хлеб ржаной                              
	30
	2.10
	0.60
	11.70
	63.00
	0.06
	-
	-
	0.54
	13.80
	63.60
	15.00
	1.86
	
	
	
	

	
	Соль йодированная 

1


	     1

1


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО:


	890


	27,10

36,0135.
	36,01


	204,46


	868,09


	0,47

115055
	131,63


	33,92


	21,00


	164,66


	251,34


	104,62


	2,35


	
	
	
	


	Исполнитель

________________/А.В.Попков/
	Заказчик

____________________/С.П.Сорокин/


Приложение № 2 

к муниципальному контракту 

№ 0136300000722000107 от 10.08.2022 г.
СПЕЦИФИКАЦИЯ

на оказание услуг по организации питания обучающихся
	Наименование

услуги
	Стоимость услуги по организации питания, обучающиеся по категориям*
	ИТОГО,

руб.

	
	Обучающиеся с 1 по 4 классы
	Группа продленного дня (ГПД)
	Трудная жизненная ситуация (ТЖС)
	Ограниченные возможности здоровья (ОВЗ)
	

	
	Стои-мость пита-

ния на 1 чел.
	Человеко-дней
	Периодич-ность, раз
	Сумма, руб.
	Стои-мость пита-

ния на 1 чел.
	Человеко-дней
	Периодич-ность, раз
	Сумма, руб.
	Стои-мость пита-

ния на 1 чел.
	Человеко-дней
	Периодич-ность, раз
	Сумма, руб.
	Стои-мость пита-

ния на 1 чел.
	Человеко-дней
	Периодич-ность, раз
	Сумма, руб.
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18

	Организация питания
	48,52
	5265
	1
	255457,80
	48,52
	729
	1
	35371,08
	48,52
	405
	1
	19650,60
	48,51
	1377
	2
	133598,91
	444078,39

	Исполнитель

________________/А.В.Попков/
	Заказчик

____________________/С.П.Сорокин/


� Заполняется по итогам закупки в соответствии с извещением


� Наименование конкурентной процедуры





